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DLACZEGO NASZ CATERING?

Od roku dziatamy stacjonarnie, prowadzgac lokal w
Tychach. Przez ten czas przekonalismy do siebie wielu
klientow, jak | rowniez zapracowaliSmy na bardzo dobrg
opinie. Nasl goscie cenig nas za smak, JjakosC produktow,
orofesjonalng obstuge oraz wyjatkowa kawe. Oferowany
Drzez nas catering opilera sie na importowanych, wtoskich
oroduktach najwyzsze] jakosci oraz na sprawdzonych,
witoskich recepturach. Jezeli zalezy Ci na eleganckiej
prezentacjl oraz jakoscl premium, pragniesz zaskoczycC
swoich Gosci smakiem wioskich wedlin | serow oraz
sprawicC, by Twoje wydarzenie pozostato w pamieci na
dtugo - jestesmy dla Ciebie!

Verde Panini&Caffe
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" CATERING EVENTOWY - JEDZENIE

Nasza specjalnosc¢ to wioskie kanapki, przygotowywane na
bazie wtasnorecznie robionej foccaci. Wykorzystujemy
2, specjalng mieszanke trzech mak oraz dtugie czasy
dojrzewania, uzyskujagc tym samym wyjatkowy produkt.
Nasz flagowy deser to cannolo - sycylijski specjat,
sktadajgcy sie z recznie robionej, chrupigcej rurki
nadziewane] kKremami na bazie ricotty oraz mascarpone.

PAKIET PODSTAWOWY - 55 Zt BRUTTO/OS.

Kanapki na bazie foccaci:

e mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
pleczone pomidorki, pesto genovese,
Swieza bazylia

e mMmozzarella fior di latte, salame milano,
oliwki, pecorino romano P

e Wytrwany krem pistacjowy, mortadella bologna z
oistacjami, pleczone pomidorki, kruszone pistacje

e Krem na bazie pecorino romano, mozzarella fior
di latte, oliwki, pieczone pomidorki, pesto
genovese.

Cannoli klasyczne - chrupigce rureczki nadziewane

kKremem z ricotty oraz mascarpone.

Cannoli pistacjowe - chrupigce rureczki nadziewane

kKremem na bazie ricotty | pasty pistacjowe] 100%.

Sezonowe owoce.

Pakiet podstawowy to idealna opcja na niewielki, acz
syty poczestunek dla Gosci. Na kazd3a osobe przypadaja
dwie kanapki (przyktadowo dla 20 oséb robimy t3cznie

40 kanapek, po 10 z kazdego rodzaju) oraz po jednym

cannolo z obu rodzajow.
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stodkie przekaski w formie oryginalnych ciastek prosto

CATERING EVENTOWY - JEDZENIE

PAKIET ROZSZERZONY - 75 Zt BRUTTO/OS.
Kanapki na bazie foccaci:

e mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
pieczone pomidorki, pesto genovese,
Swieza bazylia

e mMmozzarella fior di latte, salame milano,
oliwki, pecorino romano

e Wytrwany krem pistacjowy, mortadella bologna z
pistacjami, pleczone pomidorki, kruszone pistacje

e Krem na bazie pecorino romano, mozzarella fior

di latte, oliwki, pieczone pomidorki, pesto
genovese.

Cannoli klasyczne - chrupigce rureczki nadziewane

Kremem z ricotty oraz mascarpone.

Cannoli pistacjowe - chrupigce rureczkl nadziewane

kremem na bazie ricotty | pasty pistacjowe] 100%.

Sezonowe owoce.

Finger food w formie koreczkow:

e Caprese - mozzarella fior di latte, pomidorki, bazylia

e gorgonzola - gorgonzola piccante, (
sezonowy owoc, orzech wtoski

e pecorino - pecorino romano, oliwki, pomidorki ‘

Selekcja witoskich ciastek. ’
Pakiet rozszerzony zawiera w sobie dania z pakietu \
podstawowego, jednoczesnie bedac urozmaiconym e

o dodatek koreczkow z wtoskimi produktami oraz

z Italii. Jezeli pragniesz, aby stét byt obficie zastawiony,

pakiet rozszerzony bedzie idealnym wyborem.




"8\ CATERING EVENTOWY - JEDZENIE

PAKIET PREMIUM - 100 Zt BRUTTO/OS.
Kanapki na bazie foccaci:

e mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
pieczone pomidorki, pesto genovese,
Swieza bazylia

e mMmozzarella fior di latte, salame milano,
oliwki, pecorino romano

e Wytrwany krem pistacjowy, mortadella bologna z
pistacjami, pieczone pomidorki, kruszone pistacje

e Krem na bazie pecorino romano, mozzarella fior
di latte, oliwki, pieczone pomidorki, pesto
genovese.

Cannoli klasyczne - chrupigce rureczki nadziewane

Kremem z ricotty oraz mascarpone.

Cannoli pistacjowe - chrupigce rureczki nadziewane

kKremem na bazie ricotty | pasty pistacjowe] 100%.
Sezonowe owoce.

Finger food w formie koreczkow:

e Caprese - mozzarella fior di latte, pomidorki, bazylia
e gorgonzola - gorgonzola piccante,

sezonowy owoc, orzech witoski
e pecorino - pecorino romano, oliwki, pomidorki

Selekcja wtoskich cilastek.
Deski wtoskich serow oraz wedlin z foccacia.

Klasyczne tiramisu - monoporcje.

Pakiet premium jest najbardziej wykwintny z naszej

oferty. Poza daniami z poprzednich pakietéw, powyzsza
propozycja zawiera dodatkowy deser w postaci tiramisu

wedtug oryginalnej receptury oraz selekcje wtoskich

serow i wedlin najwyzszej jakosci, co stanowi elegancki

dodatek i zaskoczy Gosci wyrazistymi, potudniowymi
smakami.
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| CATERING EVENTOWY - NAPOJE

PAKIET PODSTAWOWY - 20 Zt BRUTTO/OS.
Woda niegazowana
Woda gazowana.

Lemoniada z cytrusoOw, recznie wyciskana.

Napoje z pakietu podstawowego sg serwowane
w dyspenserach do samodzielnego nalewania. Pakiet
podstawowy bedzie idealny do zaspokojenia
pragnienia Twoich Gosci.

PAKIET PREMIUM - 60 Zt BRUTTO/OS.

Woda niegazowana Agua Panna w szklanych butelkach.
Woda gazowana San Pellegrino w szklanych butelkach.
Lemoniada z cytrusodw, recznie wyciskana.

Wtoskie soki Santal w szklanych butelkach
(pomaranczowy, jabtkowy, brzoskwiniowy).

Kultowe wtoskie bezalkoholowe napoje gazowane
z dodatkiem owocowego migzszu - Lemon Soda,

Oran Soda, Mojito Soda.

Pakiet premium dobrze sprawdzi sie na eleganckich
wydarzeniach - napoje serwowane w szklanych
butelkach zapewniajg luksusowy wyglad.
Dodatkowo szeroki wybér wtoskich sokéw oraz
lemoniad gazowanych da mozliwos¢ skosztowania
napojow popularnych we Wtoszech.
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Kazdy z naszych pakietow zostat staranie
skomponowany tak, aby tworzyt spéjna catosé -
smakowo i wizualnie.

Dopuszczamy mozliwosé¢ indywidualnych modyfikacji
wybranych pozycji, dbajgc jednoczesnie o zachowanie
charakteru i rwnowagi catego zestawu. Wieksze
zmiany w sktadzie pakietu moga sie wigzaé
z koniecznoscig indywidualnej wyceny.

Przy sktadaniu zamoéwienia prosimy o minimum
dwutygodniowe wyprzedzenie. A

Szczegotowe ustalenie warunkow, podpisanie umowy

oraz zadeklarowanie kwoty zaliczki nastagpi na dalszym
etapie wspodipracy.

W razie dodatkowych pytan, bagdz checi skorzystania
Z naszych ustug serdecznie zapraszam do kontaktu
pod nizej podanym numerem telefonu/adresem e-mail.

Kamil Olszak

@ +48 669 974 782
kontakt@verdetychy.pl
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	Nasza specjalność to włoskie kanapki, przygotowywane na bazie własnoręcznie robionej foccaci. Wykorzystujemy specjalną mieszankę trzech mąk oraz długie czasy dojrzewania, uzyskując tym samym wyjątkowy produkt. Nasz flagowy deser to cannolo - sycylijski specjał, składający się z ręcznie robionej, chrupiącej rurki nadziewanej kremami na bazie ricotty oraz mascarpone.
	Kanapki na bazie foccaci:
	mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
	pieczone pomidorki, pesto genovese,      świeża bazylia
	mozzarella fior di latte, salame milano,
	oliwki, pecorino romano
	wytrwany krem pistacjowy, mortadella bologna z pistacjami, pieczone pomidorki, kruszone pistacje
	krem na bazie pecorino romano, mozzarella fior di latte, oliwki, pieczone pomidorki, pesto genovese.
	Cannoli klasyczne - chrupiące rureczki nadziewane kremem z ricotty oraz mascarpone.
	Cannoli pistacjowe - chrupiące rureczki nadziewane kremem na bazie ricotty i pasty pistacjowej 100%.
	Sezonowe owoce.
	Pakiet podstawowy to idealna opcja na niewielki, acz syty poczęstunek dla Gości. Na każdą osobę przypadają dwie kanapki (przykładowo dla 20 osób robimy łącznie 40 kanapek, po 10 z każdego rodzaju) oraz po jednym cannolo z obu rodzajów.
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	mozzarella fior di latte, salame milano,
	oliwki, pecorino romano
	wytrwany krem pistacjowy, mortadella bologna z pistacjami, pieczone pomidorki, kruszone pistacje
	krem na bazie pecorino romano, mozzarella fior di latte, oliwki, pieczone pomidorki, pesto genovese.
	Cannoli klasyczne - chrupiące rureczki nadziewane kremem z ricotty oraz mascarpone.
	Cannoli pistacjowe - chrupiące rureczki nadziewane kremem na bazie ricotty i pasty pistacjowej 100%.
	Sezonowe owoce.
	Finger food w formie koreczków:
	caprese - mozzarella fior di latte, pomidorki, bazylia
	gorgonzola - gorgonzola piccante,
	sezonowy owoc, orzech włoski
	pecorino - pecorino romano, oliwki, pomidorki
	Selekcja włoskich ciastek.
	Pakiet rozszerzony zawiera w sobie dania z pakietu podstawowego, jednocześnie będąc urozmaiconym  o dodatek koreczków z włoskimi produktami oraz słodkie przekąski w formie oryginalnych ciastek prosto z Italii. Jeżeli pragniesz, aby stół był obficie zastawiony, pakiet rozszerzony będzie idealnym wyborem.
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	Kanapki na bazie foccaci:
	mozzarella fior di latte, prosciutto cotto,
	pieczone pomidorki, pesto genovese,      świeża bazylia
	mozzarella fior di latte, salame milano,
	oliwki, pecorino romano
	wytrwany krem pistacjowy, mortadella bologna z pistacjami, pieczone pomidorki, kruszone pistacje
	krem na bazie pecorino romano, mozzarella fior di latte, oliwki, pieczone pomidorki, pesto genovese.
	Cannoli klasyczne - chrupiące rureczki nadziewane kremem z ricotty oraz mascarpone.
	Cannoli pistacjowe - chrupiące rureczki nadziewane kremem na bazie ricotty i pasty pistacjowej 100%.
	Sezonowe owoce.
	Finger food w formie koreczków:
	caprese - mozzarella fior di latte, pomidorki, bazylia
	gorgonzola - gorgonzola piccante,
	sezonowy owoc, orzech włoski
	pecorino - pecorino romano, oliwki, pomidorki
	Selekcja włoskich ciastek.
	Deski włoskich serów oraz wędlin z foccacią.
	Klasyczne tiramisu - monoporcje.
	Pakiet premium jest najbardziej wykwintny z naszej oferty. Poza daniami z poprzednich pakietów, powyższa propozycja zawiera dodatkowy deser w postaci tiramisu według oryginalnej receptury oraz selekcję włoskich serów i wędlin najwyższej jakości, co stanowi elegancki dodatek i zaskoczy Gości wyrazistymi, południowymi smakami.
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	PAKIET PODSTAWOWY - 20 ZŁ BRUTTO/OS.
	Napoje z pakietu podstawowego są serwowane  w dyspenserach do samodzielnego nalewania. Pakiet podstawowy będzie idealny do zaspokojenia  pragnienia Twoich Gości.

	PAKIET PREMIUM - 60 ZŁ BRUTTO/OS.
	Pakiet premium dobrze sprawdzi się na eleganckich wydarzeniach - napoje serwowane w szklanych butelkach zapewniają luksusowy wygląd. Dodatkowo szeroki wybór włoskich soków oraz lemoniad gazowanych da możliwość skosztowania napojów popularnych we Włoszech.
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